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SANITACNI RAD — kuchyii, servirovaci kuchyiiky jednotlivych tiid

PROVOZOVNA

VYDAL:

PLATNOST:

DRUH CINNOSTI

DRUH DEZINFEK.
PRIPRAVKU

CLENENI PROVOZU

POVINOSTI
PRACOVNIKU

Mateiska skola ,,Kyticka®, Liberec, Burianova 972/2, p. o.

PhDr. Mgr. Dana Charyparova, feditelka MS
Iveta Vladykova, VPJ
od 2. 1. 2018

vyvarovna - stravovna

Po uplynuti doby 2 kalendainich mésici stfidame desinfekéni
pripravky s virucidnim icinkem — viz Bezpe€nostni listy pripravku:
zafi, fijen — Combi des plus

listopad, prosinec — Sanytol

leden, tinor — Krystal

biezen, duben — Combi clean

kvéten, ¢erven — Combi des plus

cervenec, srpen Sanytol

Hrubé ptipravna

Cista piipravna

Kuchyn

Jidelna

Sklady

Socialni zafizeni (Satna, WC)

Servirovaci kuchynky jednotlivych tfid

PRACOVNI ODEVY
Do kuchyné MS se vstupuje samostatnym vchodem.
Vstup do kuchyné je povolen pouze zaméstnanciim kuchyné. Do servirovacich

kuchyn&k vstupuji v§ichni zaméstnanci MS s platnym zdravotnim pritkazem.



REZIM UKLIDU A
DESINFEKCE
VYROBNICH
PROSTOR

Vstupuje se pouze v pracovnim odévu, ktery se uklada oddélené od civilniho
osaceni — Satna.

Pracovni odév se vyméiuje dle potieby; pii expedici pokrmt je odév vzdy jiny
nez pii jejich ptiprave. Pracovni odév je pfedem urceny, neobsahuje silonové
prvky.

Spinavé pradlo se shromazd’uje a pere zasadné v pradelnd MS.

Pfi uklidu a desinfekci se pouZzivaji ochranné pomiicky a odév k tomu vyhrazeny.
Pracovnici maji kratce ostfihané nenalakované nehty bez ozdobnych prvki.

Ruce se myji po pouziti WC, po ukonceni prace se syrovym materidlem a pied

zapocetim manipulace s hotovymi pokrmy urc¢enymi k vydeji.

ZDRAVOTNI STAV

Pracovnici postizeni virulentnim onemocnénim (Covid 19, priajmy, hnisané rany,
horecky) nesmi pracovat s potravinami a musi bezodkladné vyhledat zdravotni
osetreni.

Drobna poranéni je nutné ihned oSetfit a hlasit vedouci provozni jednotky.

SKLAD
1x tydné desinfekce polic a podlah desinfekénim ptipravkem. Uklid skrabky,

skladu zeleniny, hrubé piipravny zeleniny véetné podlah. Cisténi lednic a

mraznicek.

VYROBNA POKRMU — KUCHYN A SERVIROVACI
KUCHYNKY

Denné omyvani/otirani pracovnich stolti a podlah teplou vodou.

Denné omyvani pouzitého nadobi a kuchynského nacini teplou vodou se
saponatem. Nasleduje oplach pod tekouci vodou.

Denné omyvani keramickych obkladu, chladnice, pracovni plochy,
kuchyniskych pfistroju teplou vodou se saponatem.

Denn¢ vytirani podlahy hlavni kuchyné, tklid podlahy v servirovaci

kuchynce zajistuji uklizecky.

Denné ¢isténi sporaku a trouby a konvektomatu.

Myti dveti — dle potteby, nejméné 2x za mésic.

Denné se vynasi odpadky.

Denné vétrani kuchyné a skladt.. Vétrani servirovacich kuchynék zajist'uji

uklizecky.

UMYVANI NADOBI

Denné uklid diezi, keramickych obkladii teplou vodou se saponatem. Nasleduje



SKLADOVANI A
POUZITI
DESINFEKCE

FREKVENCE
UKLIDOVYCH PRACI

oplach pod tekouci vodou.

1x tydné desinfekce dle rozpisu.
1x tydné pouzit Louh pro ¢isténi odpadt.

1x mésicné Cisténi mycek vhodnym piipravkem.

1x TYDNE:

Po ukonceni prace, desinfekce veskerého kuchyniského nacini, pracovnich ploch,
podlah, keramickych obkladt, dveti a svitidel pomoci dezinf. pfipravku
stanoveného rozpisem.

Cisténi lednic a mraznicek dle potteby. Pro ¢isténi se pouziva ocet.

Mimoiadny uklid :

Pozn.:

2* ro¢né - Odmrazeni lednic a mraznicek.

3* ro¢né€ — Myti oken, svétel v prostoru hlavni kuchyné a skladi. Myti oken
v servirovaci kuchyrice je naplni prace uklizecky.

3* ro¢né€ - Vymyti a dezinfekce skiinck.

1* tydné - Cisténi mycky ( celkova kontrola).

1* mési¢né - Vy¢isténi Skrabky ( celkova kontrola).

Malovani kuchynskych prostor dle potfeby.

DESINFEKCE SE NIKDY NEPROVADI ZA PROVOZU, TJ. BEHEM MANIPULACE
S POTRAVINAMI NEBO POKRMYI!!

zodpovida: vedouci kucharka

HYGIENICKE ZARIZENI

denng uklid Saten a spole¢nych prostor (podlahy, dveie) teplou vodou se
saponatem
denné tklid WC — desinfekce zachodové misy, umyvadla, véetné baterii,

desinfekce dverni kliky

DERATIZACE

podle potfeby — odborna firma
Mimo vyrobni prostory ve skladu k tomu vyhrazeném.
Prostorové a/nebo barevné rozliSeni tiklidovych prosttedki jako prevence

zamény.

Dusledné pouzivani ochrannych prostredku.
DENNE: b&zny provozni uklid
3* ro¢né myti oken, ramt

1* mésicné: generalni uklid, malovani prostor dle potieby



PPOUZIVANE Dle dezinfek¢éniho schématu

DESINFEKCE: Jar
Ocet
Tekuty pisek
Y , Vesker¢ Cistici a dezinfekéni prostredky, které se v kuchyni pouzivaji, maji vydané
BEZPECNOSTNI

LISTY Bezpecénostni pracovni listy.

Zodpovida: administrativni pracovnice
Se sanitacnim radem jsem byl/a seznamen/a, rozumim mu a budu jej dodrzovat:
Platnost 2. 1. 2018
V Liberci dne 2. 1. 2018

Aktualizace: 1. 9. 2020, 10. 7. 2021, 11. 7. 2022, 1. 3. 2023, 10. 7. 2023

V Liberci 1. 9. 2020

PhDr. Dana Charyparova, MBA Iveta Vladykova
Za Matetskou Skolu Kyticka, feditelka Za Matetskou skolu Kyticka, vedouci
provozni jednotky

lva Grohmannova

Za Matetskou skolu Kyticka, vedouci kuchatrka



